ZEFUG

Tannin T

Tannin aus getoasteter, franzdsischer Eiche

PRODUKTINFO

Tannin T reagiert mit den im Wein
befindlichen natirlichen  Gerbstoffen,
indem es die Polymerisation aus kurzen
monomeren Anthocyanen zu farbstabilen,
weichen polymeren Anthocyanen férdert.
Tannin T tragt auch zur biologischen
Stabilisierung der Weine bei, der
Schwefelbedarf sinkt. Tannin T ist sowohl
fur Rotweine, als auch fir komplexe
WeilRweine geeignet. Durch das
hydrolytische Herstellungsverfahren ist es
im Gegensatz zu herkdmmlichen Tanninen
sehr ,weich”.

VORZUGE

» Steigerung von Volumen und Korper

» Sensorisch sehr gut geeignet fir
Portugieser, Lemberger, Dornfelder
und Trollinger

ANWENDUNG

Tannin T in der 20fachen Menge heil3em
Wasser (60-80°C) unter intensivem Rilhren
[6sen. AnschlieRend gut in das Gebinde
einrbhren. Die Dosage betrdgt im
fullfertigen Rotwein 1-5 g/hl. Hier ist eine
Kombination mit Tannin OE haufig sehr
sinnvoll. Im WeiBwein betragt die Dosage
0,2-2 g/hl. Es ist immer ein Vorversuch
erforderlich. Die Zugabe sollte spatestens 8
Tage vor der Fullung erfolgen.

i

Alle Informationen dieses Dokumentes beruhen auf Messungen und Beobachtungen.
Der Anwender muss jedoch immer selbst entscheiden, ob das Produkt fur die jeweilige
Anwendung geeignet ist. Da die konkrete Verwendung dieses Produktes nicht in unse-
rer Hand liegt, ibernehmen wir keinerlei Gewahrleistung fur die Auswirkungen oder die
erzielbaren Ergebnisse des Produktes. Die Informationen dieses Dokumentes sind nicht
fur alle Fragestellungen in der Praxis als vollstandig anzusehen.
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Technische Information
TN

PRODUKTEIGENSCHAFTEN

» Klarung von Rotweinen

» Forderung der Polymerisation der
Anthocyane im Jungweinstadium

VERPACKUNGSEINHEITEN
0,5 kg PE-Dose
10 x 0,5 kg im Umkarton

LAGERUNG
Kihl und trocken lagern. Anbruch dicht
verschliel3en und rasch aufbrauchen.

SICHERHEIT & QUALITAT

Dieses Produkt entspricht dem
europaischen Weingesetz und unterliegt
einer standigen Qualitatskontrolle.

Das Produkt ist nicht als Gefahrgut
eingestuft. Nahere Informationen zum
sicheren Umgang mit diesem Produkt
entnehmen Sie bitte dem entsprechenden
Sicherheitsdatenblatt.

ZUSATZINFO

» GVO-STATUS: Dieses Produkt enthalt
keine gentechnisch veranderten Roh-,
Inhaltsstoffe und Organismen geman
VO (EG) 1829/2003, VO (EG)
1830/2003 und VO (EG) 1829/2009.

» ALLERGENE nach ALBA-Liste: Keine

» VEGAN-STATUS: Dieses Produkt ist
fur die vegane Weinbereitung
geeignet.
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